esp@cenet document view 



http :// v3 . espacenet . com/textdoc ?UB=EP ODOC&1U . 




Cooking appliance with foo tirade contact surface 



Patent number: 
Publication date: 
Inventor: 
Applicant: 
Classification: 

- international: 

- european: 



EP0870458i 
1998-10-14 

CORNIER JEAN -CLAUDE (FR); LACOURCELLE LOUIS (FR) 
THE RMOCOM PACT (FR) 

A47J36/02 . 
A47J27/21B1; A47J36/02 





Application number: EP1 9980420044 19980311 
Priority number(s): FR 1 9970003323 1 99703 1 4 



Also published 

@ FR2760621 (A1) 

Cited document 

EP0656740 
FR2538236 
DE2431140 
DE3142312 
EP0489914 
more » 



Report a data error he 



Abstract of EP0870458 

The cooking utensil has a metal substrate (1) coated with a thin protective layer (2) on the surface in 
contact with the food. The contact surface is formed from a ceramic from the family of ceramics 
comprised of nitrides of titanium, zirconium. An outer layer formed with anodised aluminium provides 
a decorative layer. The protective layer is layer is deposited by a process of condensation under 
vacuum of metal vapour in the presence of a nitrogenous reactive gas. The anodised aluminium is 
deposited by electrolysis, followed by a hydration stage. 
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@) ARTICLE CULINAIRE A SURFACE DE CONTACT ALIMENTAIRE 



(§7) Selon I'invention, I'articie culinaire comprend un subs- 
trat metaliique (1 ) dont la surface de contact (2) est formee 
d'une couche superficielle (3) en nitrure de titane, en nitrure 
de zirconium ou en aluminium anodise. On obtient ainsi une 
surface de contact alimentaire ayant une bonne tenue aux 
chocs thermiques, une faible adherence du tartre, et une 
grande resistance aux agressions mecaniques. 
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ARTICLE CULINAIRE A SURFACE DE CONTACT ALIMENTAIRE 

La presente invention concerne les articles culinaires destines 
a etre en contact avec des matieres alimentaires, et en particulier avec 
des matieres alimentaires solides ou liquides a des temperatures pouvant 
aller au moins jusqu'a leur temperature de cuisson ou d ' ebullition. 

Dans les applications de recipients pour la cuisson, la surface 
de contact avec les matieres alimentaires est generalement constitute par 
la surface exterieure du substrat metallique lui-meme, en aluminium ou en 
acier inoxydable, ou par une couche superf icielle d'etain recouvrant un 
substrat en cuivre, ou par une couche ant i- adhesive a base de 
polytetraf luoroethylene recouvrant le substrat . 

Dans les applications de resistances electriques destinees a 
etre en contact avec les matieres alimentaires, la surface de contact de 
la resistance peut etre la surface externe d'une couche superf icielle 
metallique en or ou en palladium, ou en alliage etain-nickel , comme decrit 
dans le document EP-A-0 656 740. 

On considere que de telies surfaces de contact alimentaire 
doivent, dans la gamme des temperatures de cuisson habituelles, resister 
aux cycles thermiques et eviter toute emission de metal nocif dans les 
matieres alimentaires. 

Pour des questions de cout, la couche superf icielle est de 
preference tres mince . 

Dans les solutions connues mentionnees precedemment , on a en 
particulier propose des couches superf icielles minces en or. On sait que 
l'or est particulierement inalterable, de sorte que 1 • utilisateur attache 
des proprietes particulierement benefiques a une surface de contact 
alimentaire constitute en or. 

Cependant, de telies couches superf icielles de contact sont 
onereuses, a cause notamment du prix de l'or. 

De plus, ces couches superf icielles sont relativement fragiles, 
susceptibles d'etre deteriorees par les chocs ou les contacts avec des 
ustensiles culinaires telies que des cuilleres lors du brassage des 
aliments en cours de cuisson. 

Le probleme propose par la presente invention est de concevoir 
de nouvelles structures d* elements culinaires a surface de contact 
alimentaire dans lesquelles la surface de contact soit realisee de maniere 
plus economique, tout en presentant une plus grande resistance aux chocs 
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et autres degradations en cours d' usage, une bonne capacite de tenue aux 
cycles thermiques, une grande inalterabilite pour eviter toute emission de 
metal non alimentaire nocif dans les aliments, et tout en s 1 opposant de 
facon plus efficace a 1' adherence du tartre sur ladite surface de contact. 

On veut en outre pouvoir realiser une telle surface de contact 
alimentaire presentant un aspect colore ou non, par exemple dore, 
similaire a 1* aspect d'une surface en or. 

Pour cela, un article culinaire a substrat metallique et a 
surface de contact alimentaire selon 1' invention, pour le contact avec des 
matieres alimentaires solides ou liquides a des temperatures pouvant aller 
au moins a leur temperature de cuisson, comprend une surface de contact 
constitute de la surface externe d , une couche superf icielle en l'une des 
ceramiques de la famille de ceramiques comprenant le nitrure de titane, le 
nitrure de zirconium, et l'alumine en surface de 1 'aluminium anodise. 

Dans le cas de 1' aluminium anodise, la couche superf icielle peut 
avantageusement enfermer un colorant jaune. Dans le cas du nitrure de 
titane ou du nitrure de zirconium, la couche peut etre naturellement de 
couleur doree. 

Ces couches presentent les caracteristiques recherchees, en 
parr.iculier une grande durete . 

Pour diminuer encore les risques d' emission de metal sous- jacent 
constituant le substrat metallique, par exemple en cas de deterioration 
locale de la couche superf icielle, ladite couche superf icielle en nitrure 
de titane ou en nitrure de zirconium peut avantageusement recouvrir une 
couche intermediaire appropriee formant barrage isolant le substrat 
metallique en cas de deterioration locale de ladite couche superf icielle . 

Dans le cas des couches de nitrure de titane ou de nitrure de 
zirconium, la couche superf icielle est deposee sur le substrat par toute 
methode physique appropriee telle que condensation sous vide de vapeur 
metallique en presence d'un gaz react if a base d' azote. 

La couche d' aluminium anodise est realisee par electrolyse et 

colmatage par hydratation. 

De telles couches superf icielles alimentaires presentent des 
proprietes particulierement avantageuses , assurant une bonne tenue aux 
cycles thermiques, une faible adherence du tartre, une excellente tenue 
aux chocs ou agressions mecaniques, une excellente inalterabilite, tout en 
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presentant eventuellement un aspect dore susceptible de rassurer le 
cons omnia teur . 

D'autres objets, caracteristiques et avantages de la presente 
invention apparaitront a la lecture de la description suivante. faite en 
relation avec les figures jointes dans lesquelles : 

- la figure 1 est une vue schematique en coupe partielle d'un article 
culinaire muni d'une surface de contact a couche super f icielle selon un 
mode de realisation de la presente invention ; et 

- la figure 2 est une vue schematique en coupe partielle d'un article 
culinaire a couche superf icielle et couche intermediaire selon un second 
mode de realisation de la presente invention. 

Comme le represente la figure 1, un article culinaire selon 
1« invention comporte un substrat 1 metallique et une surface de contact 2 
constitute de la surface externe d'une couche superf icielle 3 en une 
ceramique telle que le nitrure de titane, le nitrure de zirconium et 

1 ' aluminium anodise . 

La couche superf icielle 3, dans le cas du nitrure de titane et 
du nitrure de zirconium, peut etre realisee par enrobage du substrat 1 par 
toute methode physique appropriee, par exemple par condensation sous vide 
de vapeur metallique en presence d'un gaz reactif a base d' azote (methode 
PVD) . 

Dans le cas d'une couche superf icielle 3 en aluminium anodise, 
le substrat 1 est lui-meme en aluminium, et la couche superf icielle 3 est 
realisee par une etape d ' electrolyse suivie d'une etape d * hydratation 
assurant un colmatage . Dans ce cas, la couche superf icielle en aluminium 
anodise peut avantageusement enfermer un colorant jaune reproduisant 

1* aspect d'une couche en or. 

Dans le mode de realisation de la figure 2, la couche 
superf icielle 3, en nitrure de titane ou en nitrure de zirconium, recouvre 
une couche intermediaire 4 recouvrant elle-meme le substrat 1. La couche 
intermediaire 4 peut etre en tout mater iau approprie et compatible a la 
fois avec le substrat 1 et avec la couche superf icielle 3, et forme 
barrage pour isoler le substrat metallique l en cas en deterioration 
locale ulterieure de la couche superf icielle 3. 



35 



• ♦ <-k r-, r*» • 



f> * * A I * 



r 



2760621 




4 



Une premiere application de 1 • invention est la constitution de 
la surface de contact alimentaire d'une resistance electrique. 

Une seconde application est la realisation de la surface 
int^rieure d'un recipient culinaire. 
5 La presente invention n'est pas limitee aux modes de realisation 

qui ont ete explicitement decrits, mais elle en inclut les diverses 
variantes et generalisations contenues dans le domaine des revendications 
ci-apres . 
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REVINDICATIONS 

1 - Article culinaire a substrat metallique (1) et a surface de 
contact (2) alimentaire pour le contact avec les matieres alimentaires 
solides ou liquides, caracterise en ce que ladite surface de contact (2) 
est la surface externe d'une couche superf icielle en l'une des ceramiques 
de la famille de ceramiques comprenant le nitrure de titane, le nitrure de 
zirconium, et 1 ' alumine en surface de 1 'aluminium anodise. 

2 - Article culinaire selon la revendication 1, caracterise en 
ce que la couche superf icielle (3) est en aluminium anodise enfermant un 
colorant j aune . 

3 - Article culinaire selon la revendication 1, caracterise en 
ce que ladite couche superf icielle (3) en nitrure de titane ou en nitrure 
de zirconium recouvre une couche intermediaire appropriee (4) formant 
barrage isolant le substrat metallique (1) en cas de deterioration locale 
de ladite couche superf icielle (3) ; 

4 - Article culinaire selon 1'une des revendi cat ions 1 ou 3 , 
caracterise en ce que ladite couche superf icielle de nitrure de titane ou 
de nitrure de zirconium est deposee sur le substrat (1) par une methode 
physique telle que condensation sous vide de vapeur metallique en presence 

d'un gaz reactif a base d' azote. 

5- Article culinaire selon la revendication 2, caracterise en 
ce que la couche superf icielle en aluminium anodise est realisee par une 
etape d ' electrolyse suivie d'une etape d ' hydratation assurant un 
colmatage . 

6 - Article culinaire selon l'une quelconque des revendi cat ions 
l a 5, caracterise en ce que ladite surface de contact (2) est la surface 

d'une resistance electrique. 

7 - Article culinaire selon l'une quelconque des revendications 
l a 5, caracterise en ce que ladite surface de contact (2) est la surface 
interieure d'un recipient culinaire. 
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